HORAIRES D"OUVERTURE

LE RESTAURANT EST OUVERT
DU LUNDI AU VENDREDI
(FERME LE WEEK-END)

Informations & réservations

Adresse : Motorium Saroléa
Rue Saint-Lambert, 84

4040 Herstal
Tél : 04/248.48.18 Courriel : sarolea@aigs.be site : www.workinn.be

Facebook : sarolearesto
le sarolea


http://www.workinn.be/

Le restaurant

Situé dans les anciennes usines de « Motos Saroléda » a deux pas
du centre de Herstal, dans le vieux quartier Marexhe, le
restaurant « Saroléa » vous accueille dans ce site industriel

reconverti en musée vivant pour un moment de réel p|aisir.

Les chefs, Frédéric PELZER et Yves GOFFIN vous feront
découvrir leurs cuisines au gout du jour et les saveurs de notre
patrimoine. Les produits frais sont sélectionnés par leurs soins au
ry+|1me des saisons pour vous faire savourer le meilleur de leur

pqrfum.

Histoire du Restaurant Saroléa
Tous les p|us grcnds Chefs ont débuté que|que part..

Depuis 1998, ['AIGS a installé certains de ses services dans les
anciennes usines Saroléa. Ce vestige du riche passé industriel de
la réegion s'qppe”e aujourd'hui : « le Motorium ».

[l rassemble des activités culturelles, citoyennes et sociales, telles
que des expositions, un musée his’rorique et un restaurant.

Le Restaurant « Le Saroléa » est un site du Centre d'lnsertion

SocioProfessionnelle (CISP) de |'en+reprise Work'inn agréée par la
Wallonie.

Son objectif pédagogique est de permettre aux stagiaires de
suivre un apprentissage fechnique et professionne”e dans un
environnement de travail réel, afin qu'i|s produiseni‘ des biens et
des services pouvant étre commercialisés. Nos restaurants
didactiques permettent pour celles et ceux qui désirent se

réinsérer dans la vie professionne“e, d'apprendre un métier.

Work'inn accompaghne les stagiaires a réfléchir et
déve|opper leur projet individuel et professionne| tout au

|ong de la formation.
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A L'ARDOISE

Le plat du jour et nos suggestions de saison

Chaque jour, une nouvelle inspiration selon 1’humeur des
chefs et les arrivages du marché.

Des créations éphémeres, au fil des saisons et du
savoir-faire de la maison.

LES ENTREES

Croquette du marché fait maison 1 pi 9 00 €
Demandez nous la variété du moment "plece ?
(1,2,3,6,8,12) 2 pieces 15,00 €

Incontournable frisée aux lardons
Salade croquante, lardons déglacés au vinaigre de

framboise, ccuf poché, croutons, crémée ou pas 13,00 €
(1,3,6,9,12)

Tartine Nordique

Salade croquante, toasts au saumon fumé,

fromage blanc aux herbes 14,00 €
(1,4,6)

Pates fraiches aux scampis:

Poélée de scampis, creme d’ail,

concassé de tomates fraiches et confites 14,50 €
(1,2,3,6,12)




LES PLATS

Authentique boulet a la Liégeoise,
Salade, compote et frites maison
(1,3,6,10,12)

Filet Américain (+/- 200gr), salade et frites
Viande de beeuf (1¢ére qualité), hachée minute et
assaisonnée a la Francgaise

(1,3,6,10)

Vol-au-vent aux champignons
Grosses poules cuites au bouillon lié,
servies dans un feuilleté et champignons de Paris

(1,6,8,12)

Incontournable frisée aux lardons
Salade croquante, lardons déglacés au vinaigre de
framboise, ccuf poché, croutons, crémée ou pas

(1,3,6,9,12)

Tartine Nordique
Salade croquante, toasts au saumon fumé,
fromage blanc aux herbes

(1,4,6)

Pates fraiches aux Scampis
Poélée de scampis, creme ail,
concass¢ de tomates fraiches et confites

(1,2,3,6,12)

Bonne piece de beeuf (+- 200 gr),
sauce au poivre vert, flambée au Cognac
(1,6,8,12)

l piece - 12,50 €
2 pieces - 15,00 €

16,50 €

16,00 €

16,00 €

17,00 €

17,50 €

20,50 €




LES DESSERTS

Dame Blanche au chocolat « Noir de noir » 8,50 €

(6)

Le café Liégeois « Saroléa »:

Créme montée, café, peket, sucre 8,50 €
(6,12)
Tarte des sceurs Tatin et sa boule de glace vanille 8,50 €
(1,6)
Sabayon au vin moelleux et sa boule de glace vanille 9,50 €
(3,6,12)
LES PLATS ENFANT
JUSQUE |2 ANS
Tous nos plats peuvent étre adaptés en portion enfants 9,00€

LES DESSERTS ENFANT
JUSQUE |2 ANS

Coupe de glace enfant 1 boule - 3,00 €
(6) 2 boules - 5,50 €




LES APERITIFS

Kir 5.80
Martini blanc/rouge 5,80
Porto blanc/rouge 5,80
Pineau des charentes 5,80
Pastis 5,80
Campari nature 5,80
Campari orange 7,80
LES SOFTS
Eau plate/eau gazeuse(chaudfontaine) 2,70
Coca cola/ coca zéro 2,90
Fanta orange 2,90
Fuze tea citron pétillant 2,90
Fuze tea péche non pétillant 2,90
Nordic tonic 2,90
Nordic agrumes 2,90
Jus d’orange 3,10
Eau plate 50cl Acqua Pana 4,20
Eau gazeuse 50cl San Pellegrino 4,20
Eau plate 11 Chaudfontaine 7,50

Eau gazeuse 11 Chaudfontaine 7,50




LES VINS MAISON

Le verre : blanc, rouge, ros¢ 4,50 €
Le 1/4 de litre : blanc, rouge, rosé¢ 8,00 €
Le 1/2 de litre : blanc, rouge, rosé¢ 14,00 €
La bouteille : blanc, rouge, ros¢ 20,00 €

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso 2,90 €
Café 2,90 €
The 2,90 €
Cappuccino chantilly 3,70 €
Irish Coffee 9,00 €

LES DIGESTIFS

Amaretto 6,80 €
Limoncello 6,80 €
Grappa 7,80 €
Cognac 7,80 €
Whisky du moment 7,80 €

Rhum du moment 7,80 €
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LES ALLERGENES

Céréales A PRECISER : blé (épeautre et blé de Khorasan),

! seigle, orge, avoine, ou leurs souches hybridées

2 Crustacés

3 Eufs

4 Poissons

5 Soja

6 Lait (y compris lactose)
Fruits a coque A PRECISER : amandes,noisettes, noix,

7 noix de cajou, noix de pécan,noix du Brésil, pistaches,
noix de Macadamia ou du Queensland

8 Céleri

9 Arachides

10 Moutarde

11 Sésame

12 Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus
de 10 mg/kg ou 10 mg

13 Lupin

14 Mollusques




